@ AUSSEHEN

glinzend kontrastreiches flelschrosa mit
auffilligen Gemiiseeinsehlitssen zeigen eln
gesprenkelt attraktives Schnittbild

W GRIFF

vollkomumen prall tn der Stange, anschmieg-
sam und weleh geschnitten, flawmig

GERUCH

frisches Aroma nach Paprika, lebhaft und aufregend,
Nuancen von Gurke tn der Nase

@ GESCHMACK

beeindruckender Geschmack wach frischem
Gewitsegarten, harmonisch pilkkant

@ BAUCHGEFUHL

o
zart schmlilzt der frische Flelschgeschmack am | -

Gawmen withrend die jugendliche Frithlingsfrische gu
gricht, langanhaltende Harmonie .

www.nemetz-fleisch.at
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havrmonlert zum Frithstitck, umsplelt sa nft

Dle PlRant-wWurst gehdrt zur Familie der Brithwitrste una bletbt awch el

. .. , , , ; S . neuerlichen Erhitzen schnittfest. Das felne Briit wird hergestellt aus
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dunkeles Mehrkornbrot mit Kavottem, eln Gurken-Zitronen-Smoothle, e V‘fi@ﬁf j‘gmfwﬁﬁm s Spue’ébimt Abgerunalet.
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cevniise vund Olivensl ebenso wie ein C,L&TS PVLGR@LVLO{FJV Frischen Chili dazu Nach einem anregenden Rilucherungsprozess brithen wiv die Pllante und

. . entfalten so thr typisches Aroma.
SeRt zum Fridhstuck



