@ AUSSEHEN

rustiRal marmoriert, aufregendes Farbspiel von
Bernstelnfarben bis Bordeauxrot, deutliche
Gewlrzeinschliusse zu sehen

GRIFF

abgetrocknet dabel weich, pulsierende
Oberfliiche

GERUCH

lntensives Raucharomn, aufrend in der Nase,
Buchenholzrauch, Lebendig und vielversprechend

@ GESCHMACK

knackig und prall i Anbiss, sehr witrzig,
schitrfe betont, vollfleischig und intensiv

@ BAUCHGEFUHL

e
rustikal-flelschige Anmutung, macht sieh klar

bewweriRbar am Gavumen, betont Langer Abgang,
macht Lust auf mehr, scharfe Noten kitzeln die Zunge

www.nemetz-fleisch.at

§ GEBACKEMPFEHLUNG ?ﬁ GETRANKEEMPFEHLUNG

ZUM PRODUKT

w0| ANLASS

die Pa rtgbeisser passen A W 6T (L unsere Party belsser sinol lntensive Rohwitrste und werden im Schafsaitling

, .. , , ' ; ; , , verarbeltet - die lange Abtrockung withrend der Reifephase macht das Produket
|
Wet’f))brot {MV klare Kontraste oder hier passt Bler, Radler oder Weln, v»/acbh fnsvc\ljem;ﬂas;h entfacht! w/lea(:ngl ) cohr aromainkensiv - fir alle olies noch wtemsiver nigen ewpfehen wir eing I
][VLSG]/IB Bauernbrote zur Brettl- naturlich auch (sotonische ste oebm wWanadern oder Zur jause i dev Scilil - Lufttrocknung, dabel dunkelt das Produkt nach und verliert eventuell

well ste auch ungekihlt (fitr kurze Zett)

’ 2 . auch eine Lelehte Salzkruste - wmso Linger Ste warten, wmso tntenisver und
Jauswn Getriinkee belm wWandern gut transportierbar sind

hiirter werden die Partybelsser - achten Sie dabel auf elne kelmarme Umgebung
und eine ausreichende Beliftung



