@ AUSSEHEN

tLe{es dunlelrot malt r@@@Lmﬁ'&Lger Struktur
wnd edler Marmorterung, rustikaler Aroma-
rand mit watirlicher Struktuyr

WILDKRAUTERSALAMI

GRIFF

anschwiegsam und welch

GERUCH

ausdrucksstarker Rohwurst-Geschmack,
Nuancen von Basilikum, Rosmarin und Tl/\g mion i

@ GESCHMACK

frischer Flelschgeschmack wit zart wmspleleny
Kriuterklingen, welch und vollmundig

@ BAUCHGEFUHL

e
Rriiftiger Gesamteindruck, lang anhaltendes

Aroma am Gavwmen, angenehme Kiiuterfrische
b Abgang, wohltuenol
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www.nemetz-fleisch.at
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als Jause {ast 2w sehade, als \/OYSPC/L% i Dle Geschichte der beliebten Rohwurst geht weit tns Mittelalter zuriick wo es noch nicht

y y y - . , , , oo . . . mbglich war, Fleisch in Kithlriiwmen zu lagern. Lm Flelsch das ganze Jahy Gber
wir @61/\11/8’())61/\/ el Kl MtéY—B&i@M&ﬂi@ Gruner veltliner, RL@SLW\’@ oder Grissint oder MelonenstitelRehen ein Hit, bevorraten zu Ronnen, mussten sich die Menschen eine besonolere Methoole einfallen
oder el Lelehtes Nussbrot Zur <a l/t\//l/@ nown Blanc, ita LL@WLSNCWS Kﬁseg%m&nse WL% OLW/@W mit Lassen - das war die Geburtstunde der Rohwurst - in el aufwemli/gew unol zeit-

’ 5 / , Schafkiise oder gefitllte Paprika sind perfekt intensiven Verfahren werden edle Fleischteile schonend getrocknet - die natiirliche
Wildkeriiutersalami gerne auch etn ausdrucksstarieer Rebfe dauert weit iber 3 Wochen und gewiihrleistet eine flawmige und weiche

twelin Textur - viele Salamisorten werden mit Edelschimumel verfelnert.



